 Proza - : - Pamantul lui Dumnezeu - Vii - de Emil iliescu : - Pamantul lui Dumnezeu - Vii - de Emil iliescu"> poezii v3 > Agonia - Ateliere Artistice | Reguli | Publicitate Mission Contact | inscrie-te Promo: > Articol Comunitati Concurs Eseu Multimedia Personale Poezie Presa Proza Citate Scenariu Special Tehnica Literara > > > > Login Parola Trimite Fa-ti un cont! Ai uitat parola? agonia texte comentarii membri Colectii atelier Librarie virtuala Biblioteca virtuala Chat literar Galerie fotografie Top siteuri literare Linkuri culturale Linkuri culturale cautare Audio ajutor contact Columnists Corrections > Texte Recomandate &#65517; Wonderland &#65517; Union Jack &#65517; live session &#65517; singurul care stie ce spun &#65517; Dincolo de veghea Ofeliei &#65517; Avanpremiera pentru vechiul pacat &#65517; atunci cand iubirea ajunge casa de jale &#65517; scrisoare parfumata &#65517; 112 &#65517; Minichua Rōzu &#65517; casa soarelui &#65517; Teodor Dume, carte:Cand umbrele trec strada &#65517; Elegie pentru un creier-arlechin &#65517; 5 minute. si inalta frecventa a nebuniei &#65517; Sunt greu romanii de pornit &#65517; Epigrame trimise la Cluj-Napoca 2019 Romanian Spell-Checker Poezie - Poezii Dictionar de rime proza, eseuri, literatura Top siteuri literare noutati iT, jocuri Romanian Trends Laptop Contact Contact   Trimite o scrisoare catre editor > Texte de acelasi autor > Poveste de... (Proza) > Can't help... (Multimedia) > Hotel... (Proza) > Soldier of... (Multimedia) > La inceput... (Proza) > Litografie ... (Proza) > Pitici pe... (Proza) > Decebal si... (Proza) > Padurea... (Multimedia) > Please,... (Multimedia) > Always on my... (Multimedia) > Words - Bee... (Multimedia) > Here is your... (Multimedia) > Povestea... (Multimedia) > Wonderful... (Multimedia) > A Whiter... (Multimedia) > Ochii tai ... (Multimedia) > Ana, zorile... (Multimedia) > Sorry ... (Multimedia) > A midnight... (Multimedia) > Printre... (Proza) > Printre... (Proza) > Colind de... (Multimedia) > Poveste de... (Proza) > Pamantul... (Proza) > Pamantul... (Proza) Texte de acelasi autor Traduceri ale acestui text 0 Comentariile membrilor > reddit_url='http:  www.poezie.ro index.php prose 14047181 Pama ntul_lui_Dumnezeu_-_Vii_-' > Vizionari: 1575 > Pamantul lui Dumnezeu - Vii - proza [ ] Povestire bazata pe fapte reale - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - de Emil iliescu [YLAN ] 2014-04-02 | | Cuvintele, pe care Vasile le iubise atat de mult si pe care le asternea zi de zi pe carnetelul cheltuielilor sale zilnice, cand era acasa, il parasisera la ferma lui Strofel. Se ascunsesera in pestera mintii, lasandu-l sarac de hrana cea mai de pret a omului: comunicarea cu cei din jur. Se gandea Vasile ca mormaiturile de aprobare, pe care i le adresa lui Strofel, ca sa-l convinga de faptul ca a priceput ordinul pe care i-l daduse, ca sa faca cutare sau cutare lucru, erau singura modalitate de a se mai simti om. isi amintea cu nostalgie de discutiile neintrerupte cu musterii sai, de soaptele de alint pe care le impartea cu Veta, de povestile spuse la gura sobei micutelor sale fete. Pe cand acum o privea pe mica Ludwiga cum batea din palme, ori de cate ori ii cioplea un iepuras sau o pasare din lemn, dar nu intelegea o iota din bucuria ei rostita, ci doar din lumina ochilor ei, ce ii vadea entuziasmul juvenil. Limba i se ascunsese in ciutura fiintei sale si refuza sa mai aduca la suprafata bobul de roua a cuvantului. Limba omului. Cel mai mic madular, dar atat de puternic si periculos in comparatie cu celelalte parti anatomice! Caci parintele Cernea le vorbise odata din Sfanta Evanghelie, spunandu-le ca, daca omul a putut domestici toate animalele pamantului, din cer sau de sub ape, limba nu a putut sa fie prinsa in chingi niciodata. Nu poate fi domolita nicicum! Ea e un foc mic, dar care poate aprinde un codru urias! Asa le spusese parintele despre acest madular uman. Cel cu care binecuvantam sau blestemam, legam prietenii sau dusmanii de moarte, putem mangaia, dar si lovi teribil! Asa incat Vasile se multumea cu aluatul sarac al unor cuvinte rostite de patronul lui, carora le prinsese cheagul doar datorita faptului ca-l vedea multumit sau otarat impotriva a ceea ce el facea in tacere. Un singur lucru binecuvantat i s-a intamplat lui Vasile pe timpul sederii la neamt. Ne amintim ca in transee ion Cioca il intrebase ce-i venise de luase cu el acel carnetel de insemnari, din care-si trage vana si aceasta povestire. Vasile ii raspunsese ca toata viata a fost legat de cuvinte si ca, daca ii va fi sfarsitul in acel razboi, macar sa aiba la piept, langa inima, cuvintele dragi lui. si ii mai aratase Vasile bunului sau prieten si cateva hartii pe care-si insemnase retetele sale de pastrare a vinului. Fluturandu-i-le prin fata lui Cioca, Vasile ii spusese: "ioane, poate astea vor fi cartea mea de supravietuire! stii cum pe vremuri erau zapisurile prin care eroii din basmele batrane scapau de fierul mortii, fiindca purtau pe ele pecetea unei autoritati temute si respectate. si ce respecta omu" mai mult si mai mult pe lume, decat vinu" bun, nealterat de vremi si mucegai!". si soarta l-a pus pe Vasile in curtea neamtului sa dezlege parabola inmultirii vinului. Exact ca in Evanghelia parintelui Cernea. 1 mai 1917 Azi a fost mare taraboi la neamt acasa. A descoperit ca i sa stricat o butie intreaga de vin. De cand sunt aici nam invatat decat cateva cuvinte nemtesti. Cand neamtul e multumit de ceva zice zer gut, cand nu zice niht gut ori nain. Asa ca miam dat seama de supararea lui dupa vorbe si gesturi. Miam adus aminte ca luai cu mine retetele mele de pastrare a vinului. Da cum sa ma inteleg cu el. Prin semne am vrut sai spun cal pot ajuta. Da ziceai ca suntem amandoi doi muti. Nu intelegea nimic. Atunci Strofel sia dat cu palma peste frunte, ca cand ai alunga un barzaune care se invarte acolo si nuti da pace. Ma luat de mana. Am mers la carciuma din sat. insotit de el puteam intra acolo. A vorbit oarece vreme cu carciumaru, timp in care eu miam preumblat privirea prin pravalie. Lingeai pe jos de curat. Rafturile cu beuturi erau si ele frumos ordonate. Ca soldatii pe campu de lupta. Mesele luceau de curatenie. Coperite cu fete de masa de nailon. Dupa o vreme timp ce am degustat noi o bere a aparut pe usa un om desirat si span. Sa salutat cu carciumarul si cu Strofel, apoi a venit tinta la mine. Mia vorbit intro romana stricata. Da" vorbea romaneste demi venea sa zbor de fericire ca auzeam graiu de acasa dupa atata vreme. Mia intins mana si sa prezentat. Eu...Hans. Hans Brighel. Bunic la mine acolo...la Romania ta. Sat Altana. Sibiu...Cunosti? Ai un bunic care traieste in Romania? lam intrabat. Da. Sat Altana. sti? Langa Sibiu? am intrebat eu sfarsit de emotie. Neamtul a aprobat din cap. Miam adus aminte ca negotul meu ma purtase pe langa Marginimea Sibiului. Sa iau branza si lana. Chiar de nu auzisem de satu ala, am dat si eu din cap ca da. Miam dat seama ca Hans nu stie sa insaile pe ghergheful vorbirii decat cateva cuvinte romanesti da era dajuns pentru mine. Atunci am scos carnetelu meu cu insemnari unde aveam retetele pentru vin". intrerup aici cursul insemnarilor lui Vasile, caci am gasit de cuviinta ca cititorii acestei povestiri sa fie si ei la curent cu metodele traditionale prin care altadata se pastra vinul savuros si proaspat. Reteta 1 Un vin tulbure sau fara fata. Pentru al face cu fata limpede si curata intrebuintam urmatoarea metoda : La 100 deca se pune 70 grame clei de morun ( n.a - gelatina obtinuta din oase de peste) si se prepara cleiul astfel, se rupe bucati mici cu mana si se pun in 400 grame de apa calda. Se tine timp de 18 ore, se scurge apa, se ia cleiul si se framanta in podu" palmei pana cand se face pasta si aceia se pune in o sita, peste pasta punanduse apa in care a stat pentru a se inmuia si a trece prin sita. Dupa aceia se pune curatoarea ( n.a - vas in care curge vinul) la canaua butoiului, se deschide putin canaua si se pun 2 linguri din acel preparat, il lasam sa se umple si dupa aceia il turnam pe deasupra si punem din nou curatoarea la cana si urmam asa pana ce turnam acel preparat. Nu trebuie uitat ca cat curge in cada trebue batut bine cu o matura de pae adica amestecat in cada continu (matura de pae trebuie retezat varfu, sa fie deopotriva). in timpu acestei lucrari, dupa a 2-a curatoare, se face proba cu un pahar spre a se vedea daca pana la terminare se limpezeste putin prin strangerea drojdiei din pahar. Reteta 2 Cand vinul este gros se prepara cleiul de morun cu albusul de ou si se face astfel. Se ia pentru 100 deca de vin 6 albusuri si se bate bine, dupa aceia se toarna la 60-70 grame de clei de morun, preparat la fel cand se limpezeste vinu numai cu clei, ca la reteta 1. in Martie si Aprilie nu se limpezeste cu clei. Reteta 3 Cum se face pelinul din vin. Pentru 70 de vedre de vin se ferbe 6 legaturi din pelin uscat 2 ore incontinuu, se lasa sa se raceasca timp de 2 ore, in urma se strecoara prin un servet curat. Cand se ferbe pelinul la cele 6 legaturi de pelin se pun 2 &#189; litri apa si in urma se ferbe. in timpu" cand il torni in vin sa freci cu mana 4 legaturi de busuioc uscat in 5 kg. de vin si il torni in butoi si mai pui de vrei si 2oo de grame de coleandru spart in piua. La 70 de vedre de vin alb se pune 3-4 vedre de vin negru pentru a se face profiriu. Tot la acest pelin de vrei topeste 2 kg. zahar ( il faci sirop) sil torni in vin. Sa nu pui zaharu pana nu il faci sirop caci se oteteste. Busuiocu trebue fert in cele 5 kg. de vin si turnat apoi peste vin. Acestea sunt retetele lasate de Vasile pentru posteritate. Cei ce iubesc nobletea vinului le pot folosi si astazi cu incredere! Sa revenim, insa, la insemnarile lui. "iam aratat lu" Hans ce aveam nevoie. Hans asta ia spus in nemteasca lor lu Strofel ce si cum. Ajunsi acasa am inceput sa ne ocupam de salvarea vinului. Dupa 10 zile cand am gustat din el era miere. Neamtu ma strans in brate si mia dat 30 de pfeningi. Ma mai dus la carciuma aia de cateva ori sa ma omeneasca. De fata era mereu si Hans ca sa ne pricepem la vorba. Acolo am vazut pentru prima data o instalatie de filtrat bere. Din tabla stralucitoare. De inox, mia zis neamtu. Am sami fac si eu una acasa, deoi ajunge vreodata". | index 'pageview'); 